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Caymus
Vineyards

Rutherford, CA 94573

=+1707 967 3010
WWW.caymus.com

Vinmakare: Chuck Wagner, Jon Bolta
Viner: Sauvignon Blanc,

Cabernet Sauvignon, Zinfandel

Detta ar — The House of Cabernet!

| decennier har vinerna fran Caymus varit eftertraktade

och omtalade i varldspressens vintidningar. Utmarkelserna
ar odndliga och Cabernet-vinerna dr eftertraktade pa
auktionsmarknaden. Familjen Wagner ar en av de dldsta
familjevingardarna och numera ocksa en av de fa som
finns i Napa Valley. Familjen etablerade sig som jordbrukare
i dalen pa tidigt 1900-tal och Caymus som vingard grunda-
des 1972. Jag kommer ihdg hur Charlie Wagner 1&g pa alla
fyra och planterade gronsaker i kokstradgdrden som finns
utanfor vingarden kladd i halmhatt och breda byxhang-
slen. Han hade alltid ett leende pé ldpparna och ett vanligt
ord till besdkarna.

"Min far och jag jobbade ihop i ett fantastiskt team i 30 ar
och mina barn ar nu involverade i féretaget sa traditionen
fortsatter. Min mamma Lorna bor fortfarande kvar pa
garden”, berattar Chuck. Han ar en uppskattad vinmakare
eller om det nu dr en vinbonde han &r eller om det dr en
kombination. | alla fall gar han inte i andras fotspar utan pa
ettibland egensinnigt satt gar han sin egen vag. "l borjan
sd kopierade alla har i Napa Valley Bordeaux stilen men
det gor inte vi langre. Vi har funnit var egen stil som vi ar
bra pd och nu blir vi kopierade av till exempel Chile och
Argentina”. Chuck ar klar éver att viner fran olika varldsdelar
ar och skall vara olika.

Rutherford

Han tycker inte heller att ett Napa vin har samma lagrings-
potential om ett vin fran Bordeaux och menar att bade
Special Selection och Napa Caberneten ar som bast vid 3
till 6 drs dlder. "Ett vin kan inte vara bra bdde som ungt och
gammalt. Man far vdlja! Ibland ldser man i tidningar att ett
vin kommer att vara bast om 12 — 16 ar och det forstar jag
inte hur de kan veta!”

Den nya vinstilen har en struktur och sétma som framha-
ver aromerna. De bittra syrorna hdlls tillbaka och generellt
sd dr syran lagre i vinerna numera. Han tror ocksa att i
framtiden blir det mindre intressant for konsumenter att
lagra viner. "De &r ju som bast nar de ar unga”!

Ravaran ar viktig och grunden till allt ligger i vingarden
och det maste goras ratt fran borjan. Valet av klon nar man
planterar, beskarning, gallring och skordetid r nagra av
hornstenarna for en lyckad odling. "Vara vingardar ser inte
ut som manga andras. Vi har ganska manga klasar pa varje
vinstock men de dr glesa och da far vi en béttre koncentra-
tion och det ar det vi séker. Ibland har vi varmt in i Novem-
ber och kan skorda sent. Extrakt ar viktigt men balansen
maste finnas. Med den sena skdrd som vi har numer sa far
vi for hog alkoholhalt som vi tar bort efterdt. Hur vi gor det
arvar lilla hemlighet...”

Det faktum att man numera skordar sent och kan fa poten-
tiella alkoholhalter pa éver 18 % gor att vinmakningen har
fatt en allt viktigare roll. Man madste ha en stor skicklighet
for att hantera vinet till en slutligt bra produkt. Om Chuck
Wagner sdger man att han har bara ett problem som vin-
makare — Han vet inte hur man gor ett daligt vin!
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Rutherford

Under Caymus etiketten produceras ocksa en Zinfandel
och en Sauvignon Blanc. Det vita vinet gors av Jon Bolta
och &r av Reserve karaktdr, det vill séga att man gor bara
vinet nar frukten ar som bdst. Dessa viner sdljs bara pa
vingdrden till besokare.

Fran borjan var Special Selection ett vin dér frukten kom
fran de egna falten i Rutherford. S& &r det inte langre utan
numer valjer Chuck ut de komponenter som dr bast for
en slutlig blandning. Caymus har odlingar éver hela dalen
och en viktig ingrediens i den nya stilen ar bergsvingardar
som ger mer stringenta tanniner. De adderar ocksa arom-
dmnen som tobak och bldbar som Chuck menar ger vinet
komplexitet. "Jag tror inte pd Vineyard Designation. Det &r
for mig langt viktigare att géra det vin som jag tror &r det
basta majliga an att det bara skall vara fran Rutherford. For
Special Selection tar vi det basta av det béasta fran alla vara
ldgen. Det andra hamnar i var Napa Valley Cabernet”.

Han vill utveckla med nya idéer och tekniker hela tiden
och en drivfaktor ar konkurrensen fran de nya entrepre-
norerna. "Det kommer hit nya investerare med massor
av pengar och vill gora det basta vinet. De har resurser

att engagera de basta vinmakarna och konsulterna och

de kan kopa den basta tankbara utrustningen. Men man
kan inte kdpa allt. Man maste ocksa ha den ratta kanslan
och passionen for att gora ett bra vin. Jag tycker att det ar
inspirerande med konkurrens och ribban hojs hela tiden.
En konsult som gjort mycket for att hoja Napa kvalitén ar
Michel Rolland”.

Framtiden i Napa Valley ar Cabernet Sauvignon, menar
Chuck, men det finns plats for annat ocksa. Pinot Noir blir
generellt battre i Sonoma och det ar framtiden for den
druvan. Med den globala uppvarmningen tror han att
aven Carneros kan bli lampligt for Cabernet odlingar.

Chuck &r en modern jordbrukare men inte sd sallan ser
man honom dka omkring i en Chevrolet pick-up fran 1962.
Det ar hans 6gonsten danda sedan han som liten grabb
fick &ka i den till kusten for att fiska. Det var en granne som
inte hade egna barn s& Chuck fick félja med. Bilen blev till
slut sdld men Chuck tog reda pa till vem och dkte genast
dit och kopte den!

"Jag ar glad att familjetraditionen fortsétter med mina
sdner och en dag ar det kanske jag som ligger pé alla fyra
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och planterar i kdkstrédgarden precis som min far gjorde




